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M1
M2
M3
M4
M5
M7

M8

M9

(von Montag bis Samstag zwischen 11.30 h bis 17.00 Uhr ausser Feiertag)

Alle Sushimenii mit Vorspeisen

Montag und Donnerstag: Hihnerfleischsuppe mit Kokosmilch oder Tofu - Sommerrollen

Dienstag und Freitag: Tagessuppe oder Thai Curry Tasche
Mittwoch und Samstag: Fischsuppe oder gemischier Salat

Co'm Rang Ga Nw'é’'ng: Gebr. Reis mit Chicken Yaki Ei, frischem Gemise '8¢
Co'm Rang Heo Nwé'ng: Gebr. Reis mit BBQ Pork Ei und frischem Gemise '6C€
Co'm Rang Rau: Gebratener Reis mit Ei und frischem Gemise '€

Frische, hausgemachte Eiernudeln: mit Chicken Yaki und frischem Gemiise"©
Frische, hausgemachte Eiernudeln: mit frischem Gemuse'©

Bun Bo Nam Bo: Reisfadennudeln mit kurzgebratenem Rindfleisch,
Zwiebeln, Zitronengras, Pfefferkérnern und Nuwdec Mam Sauce 4P

Ga Curry Do: Gebratenes Huhnerfleisch mit rotem Curry, Peperoni.\\
Auberginen, grine Bohnen, Zitronengras und Kokosmilch €

Ga Sot Xoai: Gebratenes Hiihnerfleisch mit frischem Gemise,
tropischen Frichten, Kokosnussmilch in Mango-Sauce

M10 Ga Sét Lac: Gebratenes Hiihnerfleisch mit griinen Bohnen, Paprika \

Basilikum in Kokosmussmilch und Curry-Erdnusssauce &6

M11 Chicken Yaki: Hihnerfleisch gebacken nach “japanischer Art"

mit GemUse und Spezial Pfeffer-Sauce ?

M12 Pork, gegrillt: mit Gemise und BBQ-Sauce nach Art des Hauses

M13 Beef-Steak gegrillt: mit Gemuse, Knoblauch und Basilikum

M14 Vit Xao Rau: Ente, knusprig mit verschiedenem GemlUise

M15 Vit Cury Do: Ente, knusprig mit rotem Thai-Curry, Peperoni, Auberginen\

grinen Bohnen, Zitronengras und Kokosmilch ©

M16 Vit Sot Lac: Ente, knusprig mit griinen Bohnen, Paprika, Basilikum\

in Kokosnussmilch und Curry-Erdnusssauce ¢

M17 Mién xao chay: Gebratene Glasnudeln mit griinen Bohnen, Pak Choi,

Sojasprossen, Karotten und Lauchzwiebeln *

M18 Pau Hia Curry: mit Auberginen, Tofu, Zwiebeln, Champignon, \

Zucchini und Kokosmilch &F

M19 Pau Ha S6t Lac: Tofu mit griinen Bohnen, Paprika, Basilikum \

in Kokosnussmilch und Erdnusssauce EGF

M20 Dau Hi St Ma Lai: Tofu mit Zwiebeln, Sellerie, Paprika, Pak Choi, \\

und Spezial-MaiGarden-Sauce *

M21 Vit Sot Chua Ngot:

Knusprige Ente mit Ananas stiB-sauer Sof3e

M22 Ga Sot Chua Ngot:

Paniertes Hihnerfleisch mit Ananas sti3-sauer SoRe

11,40 €
11,40 €
10,00 €
11,40 €
10,00 €
12,50 €

11,70 €

11,70 €

11,70 €

11,70 €

11,70 €
12,50 €
13,90 €
13,90 €

13,90 €

10,90 €

10,90 €

11,20 €

11,20 €

13,90 €

11,50 €
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(von Montag bis Samstag zwischen 11.30 h bis 17.00 h ausser Feiertag)
Alle Sushimenii mit Vorspeisen
Montag und Donnerstag: Hiihnerfleischsuppe mit Kokosmilch oder Tofu - Sommerrollen
Dienstag und Freitag: Tagessuppe oder Thai Curry Tasche
Mittwoch und Samstagq: Fischsuppe oder gemischter Salat

M30 KAZUKI P 14° €
6 Tekka Maki, 6 Sake Maki, 8 gemischte
vegetarische Rolls

M31 NORIKO #8P 15,50 €
4 Nigiri Sushi, 6 gemischte Maki,

3 Fujji San Rolls

M32 MINAKO APN 16,22 €
2 Nigiri Sushi, 4 Inside Out,
6 gemischte Maki, 6 Sake Rolls

M33 VEGGIE °" 13,2 €

6 Maki: Avocado, Gurke-8 Veggi 1.0
3 Nigiri: Avocado, Tamago, Inari \\t

M34 CHIRASHI SUSHI MIX 152 £
GroBe Reisschale mit gemischtem Fisch
oder Aal und Gemuse o

M35 CHIRASHI SUSHI FIRE 17, €
GroBe Reisschale mit flambiertem gehackten
Thunfisch, Zwiebeln, Aal und Lachskaviar o

TAPRY HOUR COCYTA)
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von Montag bis Samstag zwischen 11.30 h bis 18.00 h
ausser Feiertag

alle Cocktails mit Alkohol 5,90 €
alle Alkoholfreien Cocktails 4,90 €
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anh Chua (buchstéablich ,,saure Suppe®)

fsr eine saure Suppe, die in der Mekong Defraregfon in Stdvietnam heimisch ist
Sie wird gewdhnlich mit Fischen aus dem Mekong, Ananas und Tomaten
zubereitet (manchmal auch anderes Gemduse, wie Eibisch oder
Pfefferminze). Hinzu kommen Sojabohnensprossen in einer mit
Tamarinde gewlirzten Briihe. Canh Chua wird mit dem zitronig-
duftenden Sumpfkraut Ngo Om (Limnophila aromatica), karamellisierten
Knoblauch und gehackten Frihlingszwiebeln sowie anderen Kréautern
entsprechend der Vielfalt von Canh Chua verfeinert. Diese kénnen sein:
Rau Ram (viethamesischer Koriander), Ngo Gai (langer Koriander) und Rau Oue
(thailandischer Basilikum).
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01 Canh Chua Tém - Suppe mit Garnelen 7,90 €
Geschmacksvolle pikante Garnelensuppe mit Tomaten, Okra, Ananas, Sellerie,
Sojakeimen, vietnamesischen Krautern und Tamarinde. on g

02 Canh Chua Ga Hahnchensuppe mit Kokosm% CG 6,90 €
03 Canh Chua Hai San Pikante Suppe mit Fisch, Meeresfrichten, RVE
vietnamesischen Krautern, Zitronengras, Chili und asiatischem Gemuiise 8 bR
04 Suap Mién Glasnudelsuppe mit Tofu und Gemiise 550 €
LOAWTIIS VUROTBION

07. Edamame 6,50 €

08. Krabbenchips 4,50 €

20 Thit Heo Nué'ng
Saftig, gegrilltes mariniertes Schweinefleisch auf Kimchi }
und Nudc Mam Sauce

590€

22 Goi Cudn Chay (vegetarisch) 520€

Beliebte frische Sommerrollen mit Reisnudeln, Tofu und asiatischen Krautern aFr

23 Goi Cudn Téom Thit 7,20 €
Beliebte frische Sommerrollen mit Reisnudeln, Garnelen, Schweinefleisch
und asiatischen Krautern e.p

24 Cha Gid Thit 5,90 €
Vietnamesische Frihlingsrollen: frittierte geflillte Reispapierrollen mit Schweinefleisch,
Karotten, Morcheln und Glasnudeln, dazu Nudc Mam Sauce zum Dippenap

25 Cha Gio Chay (vegetarisch) 520€
Vietnamesische Frihlingsrollen: frittierte geflllte Reispapierrollen mit Karotten,
Morcheln, Glasnudeln und Lauchzwiebeln, dazu Nuéc Mam Sauce zum Dippen Ap



Poligonum (Rau Ram)

Polygonum ist eines der beliebtesten Kréauter in der traditionellen
vietnamesischen Kochkunst, das meist zu unterschiedlichen
Fleischsalaten, Reis- oder Glasnudelsuppen mit Frihlingszwiebeln
verfeinert verwendet wird. Polygonum ist sehr aromatisch.

Sein rosafarbener Stiel und seine spitzen violetten Blétter werden |
als Garnierung verwendet. Polygonum wird auch vietnamesische
Minze genannt.

10.

13.

15.

16.
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Gemischter Salat 520 €
Gurken, Tomaten, Sojasprossen, Moéhren und Paprika mit Sesam-Sauce n

Gol Ba: Dinne Rinderateakatreffen™ 7,90 €
mit Salat, Zitronengras, Erdnissen, Chili und viethamesischen Krautern e

Goi Xoai: Aromatischer Sala“ 9,50 €

mit Mango, Garnelen, Chili, Basilikum und Poligonum ep,e

Goi Ga 7,20 €
Knackiger Salat mit Hahnchenfleisch, Basilikum, Minze, Chili, Zwiebeln
und Erdnissen &

17. Mai Garden Spezial-Vorspeise fiir 2 Personen 20,00 €
Eine Platte mit verschiedenen Vorspeisen, Grill-Spezialitdten, Kimchi, Reisnudeln
und drei verschiedenen Saucen 8pN

\ pikaN ScheN Sehr scharf

Alle Preise sind inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer.
1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit SiBungsmittel 4 mit Antioxidationsmittel
5 coffeinhaltig 6 mit Geschmacksverstarker, 7 chininhaltig
Wir benutzen hauptséachlich kein Glutamat (auBer in fertigen SoBen).
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Co'm Rang Ga
Gebratener Reis mit Chicken Yaki und frischem Gemiise ©

Mi Xao Heo Nué'ng
Frische, hausgemachte Eiernudeln mit BBQ Pork und frischem Gemuse ©

Phé Xao Thap Cam

Gebratene Reisbandnudeln mit Garnelen, Hihnerfleisch, Schweinefleisch,
Rindfleisch, Sojasprossen, Sellerie, Karotten, Pak Choi, lange Bohnen
und Lauchzwiebeln ag

Mién Xao Thap Cam

Gebratene Glasnudeln mit Garnelen, Rindfleisch, Hihnerfleisch,
Schweinefleisch, langen Bohnen, Champignons, Pak Choi, Sojakeimen,
Karotten und Schnittlauch as

Gebratene Nudeln
mit Chicken und Gemise c

Banh Canh Tom
Udon-Nudeln mit Garnelen, frischem Gemiise und Kréuter“
in Curry-Erdnuss-Sauce c

Gebratener Reis oder Nudeln
mit Gemise c

Gebratener Reis oder Nudeln
mit Ente und Gemuse ¢
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16,50 €

16,50 €

19,90 €

19,90 €

16,50 €

21,50 €

13,50 €

21,00 €
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FPho’: Jeder, der Vietnam jemals besucht hat, wird sich an die fabelhaft schmeckenden Suppen

und Nudelspezialititen mit besonderer Freude erinnern. Sie sind von héchster

Qualitat mit wundervollen Gewtirzen zubereitet, die jeden Gaumen verwéhnen, Nudelsuppe mit
verschiedenen Fleischsorten und besonderen vietnamesischen Gewdrzen als Beilagen wie: Sojakeime,
Koriander und Basilikum.

So essen Sie die Suppe nach der sidvietnamesischen Tradition:

1. GenieBen Sie zuerst den wunderbaren Duft der Suppe. Das regt die Geschmacksnerven an.

2. Nehmen Sie den Loffel und kosten Sie ein wenig Suppenbrtihe.

3. Zerkleinern Sie das frische Basilikum und den langen Koriander. Streuen Sie dieses zusammen
mit den Sojakeimen in die Suppe.

4. Ein Stiick Limette auspressen und die Suppe kann jetzt genossen werden

40. Pho Bo 19,50 €
Reisbandnudelsuppe mit Rindfleisch, Frihlingszwiebel und Vietnamesische Krauter ap

41. Ph¢ Bo Dic Biét 20,00 €
Reisbandnudelsuppe mit dem Besten aus verschiedenen Fleischsorten
(Hahner, Rindfleisch und Garnelen) as.p

43. Udon Hai San 2190 €
mit Meeresfriichten in einem Fleischfond mit Pak Choi, Sojasprossen
und frischen Krautern

45. Bun Ca 21,90 €
Geschmacksvolle pikante Reisnudelsuppe mit Lachs, Tomaten, Okra, Ananas,
Sellerie, Sojaprossen und vietnamesischen Krautern ap
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Reisfadennudeln - Bun

Um Reisgerichte zu vervielféltigen, verwendet man in Vietnam ofters Reisfadennudeln zu verschiedenen
Fleisch- und Gemiisegerichten. Reisfadennudeln sind sehr beliebt, gesund und besonders fettarm.
Reisfadennudeln werden lauwarm in einer groBer Schale mit eingelegtem Kimchi oder Karotten-
Kohlirabi-Rettich-Salat, Fleisch und/oder Frihlingsrollen, vietnamesischen Krdutern, Rostzwiebeln,

gerosteten Erdntissen serviert. Nattrlich darf dazu das Limetten-Dressing (Nuoc Mam-Dressing) zum
Abschmecken nicht fehlen!

50. Bun Cha Gio Reisfadennudeln mit
viethamesischer Frihlingsrollen und

Nuédc Mam Sauce ApEeH

51. Bun Thit Nué'ng Cha Gio
Reisfadennudeln mit Frihlingsrollen,
gegrillten, verschiedenen Fleischsorten

(Rindfleisch und Schweinefleisch) und Nudc Mam Sauce Ap.eH

16,50 €

19,50 €

52. Bun Bo Nam Bo Reisfadennudeln mit kurzgebratenem Rindfleisch, 19,00 €
Zwiebeln, Zitronengras, Pfefferkérnern und Nudc Mam Sauce apEeH

53. Cha Ca La Vong gegrillter Lachs mit Dill, Zwiebeln, Zitronengras, 20,90 €
Erdnlssen, Pfefferkdrnern und Nuéc Mam Sauce. Serviert mit Reisfaddennudeln A peH
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60. Ga Xao Xa Ot . 18,00 €
Gebratenes Hiuhnerfleisch mit Zitronengras, Chili, Park ChN

und frischem Gemduse

61. Ga Curry Do . 18,50 €
Gebratenes Hihnerfleisch mit rotem Curry, Peperoni, Auberginen,
grune Bohnen, Zitronengras und Kokosmilch &

62. Ga Sét Lac 18,50 €
Gebratenes Hihnerfleisch mit griinen Bohnen, Paprika, Basilikum
in Kokosnussmilch und Curry-Erdnusssauce E,

63. Chicken Yaki Huhnerfleisch gebacken nach “japanischer Art” 18,50 €
mit Gemise, Knoblauch und Austernsauce

64. Chicken Yaki

Huhnerfleisch gebacken nach “japanischer Art”
mit GemUse und Spezial Pfeffer-Sauce

65. Chicken Yaki Hiihnerfleisch gebacken nach “japanischer Art” 18,50 €
mit tropischen Friichten und Spezial Mango-Sauce

66. Ga-Sot Chua Ngot 18,50 €
Knuspriges Hiihnerfleisch mit Ananas und siiB-sauer SoBBe

Wahlweise mit SuBkartoffelstdbchen, gedampften SuBkartoffeln oder Jasminreis.
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70. Bo Curry Bo

Rindersteakhuft mit rotem Curry, Peperoni, Aubergmen\
grinen Bohnen, Zitronengras und Kokosmilch &

71. Bo S6t Tiéu Pen
Rindersteakhuft mit Zwiebeln, Sellerie, Paprika, Pak Choi
und Pfeffersauce’

72. Bo S6t Dau Bép
Rindersteakhiift mit Zwiebeln, Sellerie, Paprika, Pak Choi
und Spezial-Barbecue-Sauce nach Art des Hauses'

73. Garden X.0 Gebratenes Rindfleisch mit Zucchini, Spargel, F’aprikh
und Zwiebeln in Spezial Mai-Garden Sauce. Serviert mit 8,0

74. Bo Nuong Sot Toi
Beef-Steak, gegrillt mit Gemuse, Knoblauch und Basilikum

75. Garden & Mehr...

Beef-Steak und GroBgarnelenspieB gegrillt mit Thai Spargel, Zucchini,
Paprika und Spezial-Pfeffer-Sauce. 8

76. Bo Nuong Ma Lai

Beef-Steak medium gegrillt mit Pak Choi und\\
Spezial-Mai Garden-Sauce &
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113 Pork gegrillt mit Gemuse und BBQ-Sauce
nach Art des Hauses'

Paprika, Pak Choi und Pfeffersauce’

114 Pork gegrillt mit Zwiebeln, Sellerie, /
7

115 Pork gegrillt mit Zwiebeln, Zucchini,
Champignons, Paprika, Pak Choi und Spezial-Ma Lai- Sauc\\

20,90 €

20,90 €

20,90 €

23,50 €

23,00 €

2450 €

23,50 €

17,90 €

17,90 €

19,20 €

Wahlweise mit SiBkartoffelstdbchen, gedampften SiiBkartoffeln oder Jasminreis.

(X.O Sauce besteht aus Schweineschinken)
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80. Tom Xao Rau 23,50 €
Gebratene Riesengarnelen mit verschiedenem Gemise s

81. Tom Xao Xa O't 23,50 €

Gebratene Riesengarnelen mit Zitronengras, Chili, Pak Choi UN
frischem Gemise B

82. Tom Curry Do 23,50 €

Gebratene Riesengarnelen mit rotem Curry, Peperoni, Aubergln\
grine Bohnen, Zitronengras und Kokosmilch ea

83. Tom So6t Pau Bé'p 23,50 €
Gebratene Riesengarnelen mit Zwiebeln,
Sellerie, Paprika, Pak Choi und Spezial
Barbecue-Sauce nach Art des Hauses s

84. Tém S6t Soai 23,50 €
Gebratene Riesengarnelen mit
Zwiebeln, Zucchini, Paprika,
Pak Choi und Spezial
Mango-Sauce B
85. Myc Xao Xa Ot 23,50 €
Gebratener Tintenfisch mit Zitronengras, Chili, Pak Choi
und frischem Gemiise o I\
86. Muc Sét X.0 23,50 €
Gebratener Tintenfisch mit Zwiebeln, Sellerie, Paprika, Pak Choi
und Spezial-Mai-Garden-Sauce
(X.O Sauce besteht aus Schweineschinken) o
87. Mu'c Xao Ma Lai 23,50 €
Gebratener Tintenfisch mit Zwiebeln, Sellerie, Paprika, Pak Choi
und Spezial-Mai-Garden-Sauce sp
88. D6 Bién Sét Tiéu 28,50 €

Meeresfrichteplatte mit Lachs, Riesengarnelen, Tntenflsch
und Grinschalmuscheln mit Pfeffer-Sauce e.p 3

89. Garden X.0O Meeresfriichte aus Lachs,

Riesengarnelen, Tintenfisch &
und Grinschalmuscheln in Spezial Garden-Sauce
(X.0 Sauce besteht aus Schweineschinken) 8,0

Wahlweise mit StBkartoffelstabchen, gedampften StBkartoffeln oder Jasminreis.
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90. Vit Xao Rau Ente knusprig mit verschiedenem Gemise'

91. Vjt Curry Do Ente, knusprig mit rotem Curry, Peperoh
Auberginen, grinen Bohnen, Zitronengras und Kokosmilch &

92. Vit Xao Ma Lai Ente, knusprig mit Zwiebeln, Sellerie, Paprika,\\
Pak Choi und Spezial Mai Garden-Sauce s

93. Vit S6t Dau Bép Ente, knusprig mit Zwiebeln, Sellerie, Paprika,
Pak Choi und Spezial- Barbecue-Sauce nach Art des Hauses

94. Vit St X.0 Ente, knusprig mit X.0-SoBe, Zucchini, Zwiebeln,
Paprika, und Spargel (X.O-SoBe besteht aus Schweineschinken

95. Vit S6t Chua Ngot
Knusprige Ente mit Ananas und siiB-sauer SoBe

140 1.

141 1.

23,00 €

23,50 €

23,50 €

23,50 €

23,50 €

23,50 €

Wahlweise mit SiBkartoffelstdbchen, gedampften SuBkartoffeln oder Jasminreis.

Gang:
. Gang:
. Gang:
. Gang
. Gang:
Gang:
. Gang:

. Gang:
. Gang:

. Gang:
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pro Person je 36,00 € (ab 2 Personen bestellbar)

Canh chua Ga - Huhnerfleisch-Suppe mit Kokosmilch
Sommerrolle

Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln, Paprika,

Pak Choi und Spezial- Barbecue

+ Lachs gegrillt mit Gemuse und Teryaki-Sauce

+ Ente knusprig Spezial-MaiGarden-Sauce

Nachtisch Mochi Eis oder gebackene Banane mit Vanille Eis c.aF

Sup Mién Glasnudelsuppe mit Tofu und Gemiise

Ebi Shumai gedampfte Teigtaschen mit Garnelen und
gehackten Schweinefleisch

King Prawns gegrillt mit Pak Choi

+ Ente, knusprig mit rotem Curry, Zitronengras und Kokosmilch

« gebratenes Lamm mit Zitronengras, Chili, Park Choi und frischem Gemlise

Nachtisch Mochi Eis oder gebackene Banane mit Vanille Eis s
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100 Ciru Sot Curry Do Gebratenes Lammfleisch mit rotem Curry\ 23,90 €
Peperoni, Auberginen, griine Bohnen, Zitronengras, Thai-Basilikum und Kokosmilch &

101 Ciru Sét Tiéu Pen Gebratenes Lammfleisch mit Zwiebeln, 23,90 €
Sellerie, Paprika und Spezial-Pfeffersauce’
102 Ciru Xao Sa Ot Gebratenes Lammlleisch mit Zitronengras, \y, 23,90 €

Chili, Pak Choi und frischem Gemuse®

Wahlweise mit StiBkartoffelstabchen, gedampften SiiBkartoffeln oder Jasminreis.

T G e //’x p—=r"f

b = e X -l -
//]./rf.a..«._/_/:‘/ w Wi i\ % &
Wahlweise mit StBkartoffelstébchen, gedampften SiBkartoffeln oder Jasminreis.

150 Mién xao chay Gebratene Glasnudeln mit griinen Bohnen, Pak Choi, 17,00 €
Sojasprossen, Karotten und Lauchzwiebeln

151 Dau Hu Cary Tofu mit Curry, Auberginen, Zwiebeln, 18,90 €
Champignon, Zucchini und Kokosmilch c,r

152 Dau Ha S6t Lac Tofu mit griinen Bohnen, Paprika, Basilikum 18,90 €
in Kokosnussmilch und Erdnusssauce ea.r

153 Dau Hi S6t Ma Lai Tofu mit Zwiebeln, Sellerie, "N\ 18,90 €

Paprika, Pak Choi und Spezial-Mai Garden-Sauce
(die Sauce besteht aus Shrimps) er
154 Rau Xao Thap Cam gebratene verschiedene frische Gemuse 16,00 €
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119 Tom Nuong Sot Soai

King Prawns gegrillt mit Spargel, Gemulse und Mango-Sauce &

120 Tom Nuong Sot Toi
King Prawns gegrillt mit Pak Choi, Gemuse und Knoblauch-Sauce &

121 Garden X.0
King Prawns gegrillt mit Z ini, Zwiebeln, Paprika , Spargel sp
und Mai Garden X.O-Sau;;\ (X.O Sauce besteht aus Schweineschinken)

122 Ca Hoi Sot Chua Ngot o
Lachs gegrillt mit Spinat, Spargel, Gemuse, Ananas, sliB-sauer Sauce

123 Ca Hoi Nuong Sot Dao Hao
Lachs gegrillt mit Spinat, Spargel und Austernsauce o

125 Ca Ngu Nuong Sot BBQ
Thunfisch gegrillt mit Gemise und BBQ-Sauce nach Art des Hauseso

126 Ca Ngu Nuong Sot Ma Lai os
Thunfisch gegrillt mit Gemiise und Spezial Mai Garden-Sauce \\

127 Ca Ngu Nuong Sot Nhat Ban
Thunfisch gegrillt mit Gemuse und Teriyaki-Sauce o

128 Tom Sot Chua Ngot
Garnellen gegrillt mit Spargel, Gemuse, Ananas, suB-sauer SoB3e o

Alle Spezial-Grill kbnnen Sie wahlweise mit
SuBkartoffelstabchen, gedampften SiBkartoffeln oder Jasminreis
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23,50 €

23,50 €

24,00 €

24,00 €

24,00 €

25,90 €

25,90 €

25,90 €

23,50 €
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160 Chudi chién Gebackene Banane 520 €

161 Chudi Chién Vé&i Kem 6,20 €
Gebackene Banane mit Vanille-Eis

162 Japanische MOCHI “green Tea” 6,90 €
Reisdessert geflillt 2 Stk.

163 Japanische MOCHI EIS “Mango” 2 Stk 6,90 €

164 Japanische MOCHI “Strawberry Cheesecake” 6,90 €
Reisdessert geflillt 2 Stk.

165 Japanische MOCHI EIS “Coconut” 2 Stk 6,90 €

166 Japanische MOCHI EIS “Cheese Cake” 2 Stk 6,90 €

167 Gebackenes Eis mit Sahne 6,90 €

168 Bananen Split Gespaltene Banane 6,90 €
mit Erdbeere-, Schoko- und Vanilleeis

169 Gemischtes Eis mit Sahne, 6,50 €

170 Gemischtes Eis mit Obst 8,50 €

171 Pina-Eis ein ganze Ananas mit 7,90 €
Ananas-Eiscreme und Fruchtsticken

172 Coco-Eis 2 Kokosnuss mit 7,90 €
Kokosnuss-Eiscreme und Kokosraspeln gefllt

173 Mango-Eis > Mango mit Mango-Sorbeteis gefullt 7,90 €

174 Orange-Eis ein ganze Orange mit 7,90 €
cremiger Orangen-Eiscreme gefullt

175 Zitrone-Eis ein ganze Zitrone mit 7,90 €

cremiger Zitroneneiscreme gefullt

176 Japanische griine Tee Eis 750 €
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200 Miso Shiru 490 €
Miso Suppe mit Seetang, TofuwUrfeln und Frihlingszwiebeln r
201 Miso-Salmon Suppe 5,50 €
Miso Shiru mit Seetang, Lachs und Fruhlingzwiebeln o
202 Ga Sate - 6,90 €
HahnchenspieBe o
\\‘H— — Lj
203 Kimchi o7 490€
Eingelegter Chinakohl in scharfer Sauce =
204 Seetang Salat 5,50 €
wlrzige Seetang-Algen, Rettich und Sesam «
206 Ha Cao 6,50 €

Gefullte Teigtaschen aus Reismehl mit Garnelen und Schweinefleisch s

207 Ebi Tempura 6,50 €
Frittiert Garnele mit Chili - Chicken - Sauce s

208 Gyosa Yasai 6,50 €
Gedampfte Gemuseteigtaschen oder Huhnerfleischteigtaschen

209 Ebi Shumai 6,50 €

Gedémpfte Teigtaschen mit Garnelen und gehacktem Schweinefleisch s
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Im Unterschied zum Maki - Sushi wird
der Nigiri - Sushi mit der Hand zu einer
kleinen Reisrolle gedriickt und mit Fisch
oder Meeresfrichten belegt. Die zwei
Finger breiten Ballchen werden man-
chmal mit einem Streifen Algen- papier
zusammengebunden. Probieren

Sie unsere Nigiri - Spezialitadten umlegt 250 SHAKE - 5,50 €
mit Aal oder Trogmuschel. Lachs o

2D gw g%

251 KANI - 4,80 € 252 SABA-480€ 253 TAMAGO - 4,80€ 254 HOTATEGAI - 5,90 €
Krebsfleischimitat Makrele o Omlette ¢ Jakobsmuscheln »

oo &

255 HOKKIGAI - 6,30 € 256 WHITE TUNA-5,00 € 257 EBI - 5,90 € 258 MAGURO - 5,60 €

Tiefseemuscheln « Butterfisch o Garnele s Thunfisch o
259 AMAEBI - 5,40 € 260 TAl - 4,80 € 261 UNAGI - 6,10 € 262 IKURA - 6,90 €
SuBwasser Garnele & Dorade o SuBwasser, Aal o Lachskaviar o

a% 2%

263 AVOCADO - 4,60 € 264 INARI-4,30 € - 265 ABURIJAKI UNAGI 266 ABURIJAKI SHAKE
Tofutasche, vegetarisch 6,30 € o Flambierter Lachs, o

gruner Spageln 6,30 €

267 SALMON IKURA 268 SHAKE SPICY 269 MAGURO SPICY 270 ABURI SPICY 7,30 €
Spezial o - 9,90 € 7,90 €0 7,90 €0 P




280 Sake Makio 5,60 € 281 Sake Negi o 5,60 € 282 Tekka Maki o 5,80 €

W,

287 Tamago Maki c 4,70 € 288 Avocado Maki 4,90 € 289 Sake Avocado Maki o 5,60 € 290 Ebi Maki s 6,20 €

291 Ebi Avocado Maki 85,90 € 292 Réucherlachs 0 5,90 € 293Unagi Maki o 6,20 € 294 lkura Maki o 6,20 €
mit Spargel

295 California Maki 5,50 € 296 Spicy Tuna Maki o 5,60 € 297 Kani Spezial Maki 5,90 € 298 Raucherlachs 5,90 €
mit Krebsfleisch e D

299 Salmon Skin Maki 05,70 € 300 Spargel Maki o 5,50 € 301 Futo Veggie Maki 7,40 € 302 Futo Big Rolls 011,00 €
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310 The Royal Inside Out
Echtes Krebsfleisch, Tobiko o

311 Bostonrolls
Thunfisch, Avocado, Gurke, Masago o

312 Hawaii Inside Out
Lachs, Avocado, Masago o

313 Alaska Inside Out
Lachs, Cream Cheese, Gurke, Sesam oe

314 Samurei Inside Out VEGG.

Ruccola, Mango, Avocado, Sesam «

-::;‘,':”l.’"'.).f'. EJ.’-r":fi':a r:;'uf-:l; al. ..J_“_

340 GARDEN ROLLS
Panierte Rolle mit Avocado 38t/
Gurke, Lachs, Aal, 6 St/1
Cream Cheese pe

341 FUJJI SAN ROLLS
Panierte Rolle mit Garnelen 351/
Avocado, Gurke, 6 St/1
Cream Cheese 86

342 MAI ROLLS
Panierte Rolle mit Klebreis|, 38t/
Avocado, Griiner Spargeln, 6 St/1
Lachs, Cream Cheese, Spicy pa

343 NORIKO
Panierte Rolle mit Klebreis, 3St/
Avocado, Rettich, Tuna, 6 St/1

Cream Cheese, Spicy ne

344 SUN ROLLS
Panierte Rolle mit Klebreis, Bt/
Tofutasche und Krebsfleisch ¢ 6S
345 BUDDHA ROLLS

Panierte Rolle mit Ei, Avocado 35
Tofu, Kirbis, Lauch und 6S
Cream Cheese gra

=~ = =~ = =

A

11,60 €
11,60 €
11,00 €
11,00 €

9,50 €

315 The Love Inside VEG. Ruccola,Sesam 9,50 €
Spargeltempura, Cream Cheese ke

316 White Spicy Tuna: Butterfisch, 10,50 €
Lauch, Wasabi, Gurken, Tobikoo
317 California Inside Out 10,50 €
Krebsfleischimitat, Avocado, Masago
318 Hot Spicy Tuna 11,00 €
Gehackt Thunfisch, scharf o
319 Hot Spicy Ebi 11,50 €
Gamelen, Gurken, Lauch, Wasabi
Tobiko (scharf) s
20 €
00 €
20 € "::‘;' I'bl :f;- { s F,f.-
’00€ ’ e IV .-».«.F. J-"‘-Jinll'lf’ l#.-J—-v—--J
(8 Stuck)
360 SAKE ROLLS Panierte Rolle, 8,20 €
20 € Lachs mit Klebreis o
00 €
361 SPICY ROLLS Panierte Rolle mit 8,20 €
Tuna, Chili, Lauch o
20 €
00 € 362 EBI ROLLS Panierte Rolle 8,20 €
Gamelen mit Klebreis 8
20€ 363 KANI ROLLS Panierte Rolle mit 8,20 €
00 € Krebfleisch, Mayo, Lauch ca
80 € 364 VEGI ROLLS Panierte Rolle mit 7,90 €
00 € Gurke, Krbis
lempura Rolls werden mit zwel verschiedenen Saucen serviert

Tt g T aTe | ¥ A e -l
jen, oeelangsaial, vvasal
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380 Garden Lachshaut, Avocado, 7,20 €
Aal, Lachsrogen, Spezial Sauce o

381 California Krebsfleischimitat, 7,20 €
Avocado, Flugfischrogen, Gurke, Sesam ox

382 Alaska 7,20 €
Lachs, Lachsrogen, Lauch, Gurke o

383 Thunder Gehackter Thunfisch, 720 €

Lauch, scharfe Sof3e o

384 Little Buddha Vegi. Omelett, Kurbis, 6,20 €
Rettich, Avocado,Ruccola ¢

385 Spicy Master Gehackte Gamnelen 7,20 €

mit scharfer Mayonnaise s.cc N Y

I/r-,f/-.t.f

400 Tataki vom Lachs und Thunfisch 25,00 €
Lachs und Thunfisch auf Teppanyaki-
Grill kurz angebraten mit asiatischen Mix-
Krautem und spezieller Limetten-Jakitori-
Sesam Sauce ok

401 Tataki vom Thunfisch 25,00 €
Thunfisch auf Teppanyaki-Grill kurz
angebraten mit asiatischen Mix-
Krautem und spezieller Limetten-Jakitori-
Sesam Sauce ox

402 Tataki vom Lachs 23,00 €
Lachs auf Teppanyaki-
Grill kurz angebraten mit asiatischen
Mix-Krautem und spezieller Limetten-
Jakitori-Sesam Sauce ok

& AN CT VY =
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420 Tiger on bicycle 23,50 € Nr. 423 .

Gegrillter Thunfisch mit griinem Spargel
auf Spinat und Spezial Sauce o

421 Fusion‘'s Salmon 22,00 €
Gegrillter Lachs mit grinem Spargel
auf Spinat und Spezial Sauce o

422 Crazy White Tuna 22,00 €

Gegrillter Butterfisch mit griinem Spargel
auf Spinat und Spezial Sauce o

423 Dance the dragon 23,50 €
Gegrillter Thunfisch, Aal,
griner Spargelo

424 Sashimi Upper Crust 22,00 €
Sashimi Tempura mit Lachs,
weilTuna mit Spezial Sauce o




e
440 Dragon Rolls
Ebi Tempura, Gurken, Masago

Spezial Sauce umwickelt §
mit Aal sp

¥ 1stkk/870€
8 Stk/17,00 €

443 Taiko Rolls

Gamele, Avocado, Gurke,
Cream Cheese, umwickelt
mit Lachs und Thunfisch sp.e

4Stk/ 7,70 €
8 Stk/15,00 €

446 Tuna Rolls
Gekochter Thunfisch mit
Mayo, Lauch, Chili, Gurke
umwickelt mit Rostzwiebeln

4 Stk /6,70 €
8 Stk/13,00 €

449 Kabuki Rolls

Aal, Lachshaut, Avocado,
Gurke, mit Lachs aufgelegt o

=RV B Y
oY i sy
441 Black Dragon Rolls
Garnelen, Lauch, Gurke,

scharfe Sauce, Mayonnaise,

umwickelt mit Gurke scos

/!

/
-

4 Stk/7,20 €
8 Stk/14,00 €

444 “Mai-Garden” Rolls
Spargel Tempura, Avocado,
Cream Cheese. umwickelt mit
Geraucherter Lachs oa

4 Stk /7,20 €
8 Stk/14,00 €

447 Spicy Green Rolls
Thunfisch, Avocado, scharfe
Sauce, Wasabi, Flugfischrogen

45tk/ 7,70 €
8 Stk/15,00 €

_/.-—»f.‘/-.

serviert mit 2
/ oy
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442 Little Buddha Rolls
Ei, Avocado, Rettich, Cream

Cheese, Klrbis umwickelt
mit TOfU (o e:

denen Sauce

4 Stk /6,70 €
8 Stk/13,00 €

445 Rainbow Rolls

Ei, Krebsfleischimitat, Avocado,
Masago mit Thunfisch, Lachs,
Butterfisch aufgelegtco

Stk /7.70 €
8 Stk/15,00 €

448 Tazuna Rolls
Lachs, Avocado, Gurke, Cream
Cheese, umwickelt

mit Avocado na

"4Stk/ 7,70 €
8 Stk/15,00 €

4 Stk/7,70 €
8 Stk/15,00 €



450 Tiger Eye

Lachs, Thunfisch,
Tobiko mit
Gurken
umwickelt o

2 Stk/8,90 €

451 Tamako Rolls

Lachs, Avocado, Gurke, Frihlingszwiebeln,
Cream Cheese, umwickelt
in Ei- Mantel cp.a

4 Stk/7,70 €
8 Stk/15,00 €

453 Ebi Tempura Rolls

Inside Out mit panierter Garnele, Gurke,

Cream Cheese, Sesam und Masago B,G
M <5

4 Stk/7,20 €
8 Stk/14,00 €

455 Fire Salmon

Ebi Tempura, griner Spargel, Cream Oheese
umwickelt mit Lachs ﬂamb|ert
B.D.G J

W4 Stk/8.T0 €
8 Stk/17.00 €

452 Sunshine

Gurke, Avocado, StBwasser Gamelen,
echtes Krebsfleisch, Tobiko,
Mai Garden Sauce

2 Stk/8,50 €

454 Fire Tuna

Ebi Tempura, gruner Spargel, Cream Cheese
umwickelt mit Thunfisch flambiert
B.D:G .

4 Stk/8,70 €
8 Stk/17,00 €

456 Fire Ocean Rolls

Ebi Tempura ,griner Spargel, Cream Cheese
umwickelt mit Lachs und
Thunfisch flambiert

B.D.G

4 Stk/8,70 €
8 Stk/17,00 €
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| - 430 Sake Sashimi 23,00 €
Das Beste vom Lachs auf Seetang b

431 The Red Sun Lachs, Thunfisch, 26,00 €
Lachsrogen, gemischte Seetang o

432 Maguro Sashimi Das beste 26,00 €
vom Thunfisch auf Seetang o

433 Moriavase Sashimi 31,00 €
gemischte rohe Fischsorten, Zwiebeln,
Rettich und Seetang onr
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460 Kazuki 17,00 € o
6 Tekka Maki,

6 Sake Maki,

8 gemischte Vegi. Rolls

461 Vegi. Sushi 14,50 €

6 Maki: Avocado, Gurke

8 Vegi. 1.O

3 Nigiri: Avocado,
Tamago, Inari 8o,

463 Takao 24,50 €

462 Noriko 21,00 € Sashimi von Lachs,
6 gemischte Maki Thunfisch

4 Nigiri Sushi 3 Nigiri Sushi

4 Inside Out,

3 Fujji San Rolls
D o 4 Tamako Rolls

464 Minako 21,00 € o
6 gemischte Maki
3 Nigiri Sushi

Sashimi von Lachs,
Thunfisch & Tai

_ AN | 6 Nigiri Sushi,
4 Inside Out \ 6 Maki Lachs
8 Sake Rolls - # 6 Futo Big Rolls
' 4
& 466 Mikio 25,50 € Tl ”"g“éaig’ﬁ%ﬁ
6 Nigiri Sushi 4 Nigiri Sushi
, éaﬁgfnﬁ :-8 4 Dragon Rolls
| : i Te 1.O.
6 Vegi. Maki RIS

469 Chirashi Sushi mix 21,00 €
Grol3e Reisschale :
mit gemischtem
Fisch oder Aal
und Gemtise o

468 Sake 21,50 €
6 Sake Maki
6 Sake Nigiri
Lachssalat o




470 Chirashi Sushi Fire 22,00 €
GroBe Reisschale mit flambiertem
gehackten Thunfisch, Zwiebeln, Aal
und Lachs Kaviar o

471 Bricke Spezial for Two 62,00 €4
6 Nigiri Sushi, 8 Hawaii Inside Out
8 gemischte Special Sushi Rolls
12 gemischte Maki

Sashimi Lachs und Thunfisch
Seetang Salat e,

472 Garden Platte for Three 94,00 €
Miso Suppe

10 Nigiri Sushi, 24 maki sushi,

16 Spezial Inside Out

Sashimi Lachs, Thunfisch o

473 Sakura Segelschiff 128 €
(fur ca. 4 Personen) Bc.okN
Miso Suppe, 12 verschiedene Nigiri, 24 gemischte Mak|
6 Noriko H 6 Spezial 1.0, Sashimi von Lachs, Jauniiss



Warme Getréanke

Vietnamesischer griner Tee
Chinesischer Jasmin Tee
Koreanischer Ging Seng Tee
Japanischer Sencha Tee

- Zen Garden

Wertvoller & gesunder Tee aus der asiatischen
Heilkrauter-Medizin. Gojibeeren, Ume-Pflaume,

SuBholz, Chrysanthemenbliten, Asteraae-
Wurzel. Erfischend & vitalisierend

Fruchte Love Tee
Frischer Minztee
Frische Ingwertee

Kaffee '
Espresso '
Double Espresso "

Ganter Pilsner

Radler

Ganter Hefeweizen

(hell, dunkel, kristall)
Ganter Weizen Alkoholfrei

Freiburger Pilsner
Ganter alkoholfrei

Japanisches Bier
Kirin, Asahi oder Sapporo
Thai-Bier Singha

0,301

3,20 €
3,20 €

Fl.

3,70 €
3,70 €
3,70 €
3,70 €

5,00 €

5,00 €
4,00 €
4,00 €
2,50 €

2,50 €
3,50 €

0,50 |
4,60 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
0,33 |

3,70 €
3,70 €

3,90 €

3,90 €
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Karaffe still Wasser mit Gurke, Limette und Minz
Karaffe Sprudelwasser mit Gurke, Limette und Minz
Schwarzwald Sprudel Mineralwasser

stilles oder spritzig

Tafelwasser

Coca Cola,'*** Cola Light'234°

Fanta, Sprite, Spezi /!4

Orangina

Bitter Lemon’ Ginger Ale"’” / Tonic Water

Safte

Lychee, Mango, Guave
Apfelsaft, Orangensaft,
Johannisbeer, Maracujasaft
Saftschorle

& # - - s
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Fruchsaft mit garaspetem Eis
und frische Minze

- Mango'234
- Guave'2384

0,251

2,50 €

0,20

1,60 €
1,90 €
1,90 €
290 €
2,90 €

0,30 |

3,60 €
3,50 €
3,60 €
2,50 €

0,751
5,50 €
5,50 €
5,50 €

0,40 |

2,20 €
3,20 €
3,20 €

0,40 |

4,50 €
4,50 €
4,50 €
2,90 €

0,50 |

6,90 €
6,90 €
6,90 €



Weissweine

Grauburgunder, Weingut Hunn,
Gottenheim,12,5% trocken

WeiBburgunder, Weingut Dorflinger
Mullheimer, 12,5%trocken

Gutedel,Weingut Dérflinger,
Mdllheimer, 11,5% trocken

Riesling, Weingut Weegmliller,
Pfalz, 12% trocken

WeiBweinschorle

Rotweinschorle

Rotweine

Spat-burgunder, Weingut Zahringer,
Heitersheim, 12%

Primitivo di Manduria
14% trocken
Chianti Superiore 12,5%

0,11

3,10 €

3,30 €

2,70 €

3,30 €

2,70 €

2,70 €

3,30 €

3,30 €

3,40 €

0,21

5,60 €

5,80 €

5,40 €

5,80 €

4,50 €

4,60 €

5,80 €

5,80 €

6,20 €

0,51

11,60 €

12,00 €

11,00 €

12,00 €

10,00 €

10,00 €

12,00 €

12,00 €

14,00 €
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- Grauburgunder, QbA - Weingut Hunn, Gottenheim 14% trocken 22,50 €
- Chardonnay Weingut Hunn, Gottenheim 13,5% trocken 22,50 €
- Chardonnay Weingut Dérflinger, Miillheimer Reggenhag 29,00 €
Kabinett trocken 13%
- WeiBburgunder, Weingut Dorflinger, 23,50 €
Mullheimer Reggenhag Kabinett trocken 11,5%
- Gutedel, Weingut Dérflinger, Reggenhag trocken 12% 22,00 €
- Riesling, Weingut Weegmiiller, Pfalz trocken 13% 23,00 €
- Weissherbst, Weingut Dorflinger, MUllheimer Kabinett trocken 12% 29,00 €
e f, @\ (=~ * T STl vy
f‘-'i—a/"...J -/J" ..‘/f" f....///f ..‘/il“ ..‘/
Deutsch
- Sparburgunder, Weingut Moosmann 13% 30,00 €
- Spatburgunder, Weingut Dorflinger, 12,5 % 29,00 €
- Spatburgunder, Weingut Zahringer, 12,5% 29,00 €
Italien
- Chianti Superiore 12,5% 25,00 €
- Ripasso Zonin - Valpolicella 14% 32,00 €
- Primitivo 13% halbtrocken 25,00 €
Frankreich
- Bordeaux-Rothschild 13,5% 25,00 €
- Chateauneuf du Pape 13,5% 41,00 €
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ALKOHOLFREIE COCKTAILS

Cindarella Ananas, Orangensaft, 6,90 €
Sahne, Coconut cream', Grenadine'*
Cracicoconut Mango, Guave, 6,90 €
Maracujasaft, Coconut cream?

Fruit Punsch Zitrone, Orangensaft, 6,90 €
Ananas, Mango, Maracujasirup,

Grenadine'*

Orangenwelt Orangen, 6,90 €
Maracujasaft, Sahne, Mandelsirup

Pinacoco 6,90 €
Ananassaft, Coconut cream’, Sahne
TennisDrink Ananas, Banane, 6,90 €
Orange, Maracujasaft, Mangosirup
ALKOHOLISCHE COCKTAILS

Planters Punch Orange, Zitronensaft, 7,90 €
brauner Rum?, Grenadine'*?

Caipirinha Limette, Limettensirup, 7,90 €
Zuckersirup, Cachaca Rum
Sex on the Beach Wodka, 7,90 €

Pfirsichlikér, Zitronensaft, Orangensaft ,
Cranberry juice’?
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Blue Jeans Wodka, Blue Curacao® 7,90 €
Ananassaft, Grapefruitsaft

PinaColada Ananassaft, 7,90 €
Coconut cream?, Sahne, white Rum
Maitai Limette, brauner Rum?, 8,50 €

Cointeau, Captian Morgan?, Mandelsirup,
Limettensirup

Phuket Coco Coconut Cream, 7,90 €
Mangosirup, brauner Rum? Captian Morgan?

Suzi Wong Southern Comfort, 8,60 €
white Rum' Cherry Brandy' Zitronensaft,
Kirschsaft, Ananassaft

Hattori Hanzo Limettensaft, 8560 €
brauner Rum' Pflaumenwein, Maracujasaft
und Wasabi

Shanghai Disaronno, Zitronensaft, 7,90 €
Zuckersirup, Ingwerscheiben, Ginger Ale?’

Tiger and Dragon Gin, Minzblattem, 7,90 €
Lime Juice Cordial, Limettenscheiben,
Ingwer und Sodawasser

Mojito Limette, Rohrzucker, 8,50 €
Minzblatter,white Rum' und Midori Melon




Alkoholfrei hausgemachte Getranke

- Mai Garden Eistee
aus schwarzer Tee gekocht, Zitronen geschmack

- Melone Eistee
aus gruner Tee gekocht, Wassermelone geschmack

- Red Geisha
Limetten, wild Berry, Sodawasser mit Beeren

- Ginger Breeze
Vietnamesische Kréuter in Eis mit Ginger
und Zitronengras =

- Frische Gurken Saftschorle
Gurken, Lime frische Minze

- Maralover
Frische Passionfruchtsaft, Sodawasser

- Limetten Drink
Frische Limette, brauner Zucker und Minze

- Lychee Land
Lycheesaft, Limette, Soda

7,50 €

7,50 €

7,50 €

750 €

790 €

7,90 €

7,50 €

7,90 €



- Hugo's st.Germain Likor,
Prosecco,Soda, Limette und Minz

- Aperol Spritz
- Lillet Berry
- Melone Sprit

- Pinker SpritZe
mit Beerenmi

/_./ b | 4 3 ' i . , f
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- Zonin Prosecco TN
- Geldermann

- Henker !‘ -T‘

- MOET& CHANDON 12,5 % e

CHAMPAGNE :

)

- g = o
el '

~
- " - -
o 9%9 & &2 ../-.J

- Japanischer Pflaumenwein (warm oder kalt)
- Japanischer Reiswein (warm oder kalt)
- Martini (Bianco, Rosso, Rose)
- Ramazotti
- Hennessy
- REMY MARTIN
- Rosenschnaps 54 %
oder Reisschnaps 60 %
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0,21

8,50 €
8,50 €
6,50 €
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HENNESSY

LIFE 15 GOOD

0,25 |

7,50 €

7,50 €
7,50 €
7,50 €

7,50 €

0,751

27,00 €
27,00 €
19,00 €
76,00 €

0,4 cl

4,50 €
4,50 €
3,90 €
3,90 €
4,50 €
4,50 €
4,00 €



